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I. TEXTE VU: La famille (20 points)

La famille est une institution qui, dans les pays industrialisés, a beaucoup évolué au cours
des derniéres décennies. Cette évolution a été particuliérement visible au Québec.
Jusqu’a la “révolution tranquille” des années soixante, les familles nombreuses ont été la
régle plut6t que I’exception dans la collectivité canadienne-frangaise. Le clergé
catholique et I’idéologie dominante encourageaient les couples a avoir de nombreux
enfants, entre autres raisons parce qu’un taux de natalité supérieur a celui des
anglophones constituait un moyen de résister a I’assimilation. De nos jours, le taux de
natalité au Québec est tres bas, si bas que les démographes parlent & nouveau
d’assimilation.... :

La baisse du taux de natalité est seulement un aspect de I’évolution de la famille, mais
elle permet d’observer non seulement que les couples ont moins d’enfants, mais aussi
qu’un certain nombre de couples n’en ont pas du tout, et enfin qu’il y a également
maintenant, proportionnellement, moins de gens qui vivent en couple.

En effet, la notion méme de couple a changé. Autrefois, le modele était simple: aprés une
période de liberté trés relative, on se fiangait, puis on se mariait pour la vie, “pour le
meilleur et pour le pire”. Evidemment, les valeurs traditionnelles étaient plus fortes et
plus contraignantes: la séparation et le divorce étaient rares et la morale condamnait les
relations sexuelles en dehors du mariage. Certains disent aussi que les attentes des gens
qui se mariaient étaient moins exigeantes que maintenant et que par conséquent, ils
étaient moins dégus et réussissaient plus facilement a s’entendre et a réaliser une vie
commune de longue durée.

Aujourd’hui, les gens continuent a se marier mais le taux des séparations et des divorces
est beaucoup plus élevé -- méme si les divorcés se remarient.... Par ailleurs, le couple
marié est maintenant un type de couple parmi d’autres: les couples de célibataires qui
cohabitent ou qui continuent d’habiter séparément, les couples formés de personnes
séparées ou divorcées qui ne veulent pas se remarier, ou un mélange des deux.

Et les enfants? Ceux qui viennent d’un foyer unique deviennent plus rares et les enfants
de parents divorcés sont obligés de s’adapter, surtout lorsque le parent avec qui ils
habitent forme un nouveau couple avec quelqu’un qui a peut-étre aussi des enfants.

Un grand nombre de parents divorcés -- et surtout des femmes, puisqu’elles conservent
généralement la garde des enfants - restent “célibataires™ aprés leur divorce: ce sont les
péres et meéres célibataires qui forment avec leurs enfants des familles monoparentales.
C’est aussi le cas de femmes qui n’ont jamais été mariées mais qui veulent et qui ont des
enfants et qui préférent vivre seules avec eux.

Les célibataires sans enfants, les gens qui vivent entiérement seuls, sont en nombre de
plus en plus important. Ce phénomeéne est surtout évident dans les grandes villes: a
Montréal comme & Paris, les célibataires forment la moitié des ménages. Mais ils (et
elles) non plus ne restent pas célibataires toute leur vie....

La famille, du moins la famille “nucléaire” traditionnelle -- un homme, une femme, un
enfant ou plusieurs -- reste le mode de vie de la majorité et le modéle dominant pour la
jeune génération, mais pour combien de temps?



Questions :

1. Qu’est-ce qui caractérisait les familles canadiennes-frangaises avant « la
révolution tranquille »? Quelles étaient les raisons de cette situation?

2. Quel contraste y a-t-il avec la situation actuelle?

3. Pourquoi le taux de natalité est-il bas de nos jours?

4. Quel était le modéle du couple autrefois?

5. Comment peut-on expliquer la “solidité” des couples d’autrefois? Etes-vous
d’accord avec ces explications?

6. Quels sont les différents types de couples qui existent maintenant?

7. Dans quelle situation se trouvent les enfants de parents divorcés?

8. Qu’est-ce qu’une famille monoparentale?

9. Quel phénoméne observe-t-on dans les grandes villes?

10. Pensez-vous également que la famille nucléaire “reste le modéle dominant” ou
croyez-vous que cette situation a déja changé?

ILTEXTE NON-VU (20 points) :

Voici quelques mots/expressions dont vous aurez besoin pour comprendre le texte qui

suit :

- un ceuf a la coque: ceuf cuit dans de I'eau bouillante pendant 3 4 4 minutes."

- un consommateur: personne qui achéte, utilise ou mange des produits qu'il trouve dans
le commerce — "Je ne mange pas beaucoup de viande mais je suis un grand
consommateur de poisson."

- apparaitre: se montrer tout & coup — "Ce téléviseur marche? — Un instant, 1'image va
apparaitre."

- mou, molle: qui n'est pas dur - "Aimez-vous les fromages durs? Moi, je préfere les
fromages mous."

- porter a ébullition: faire bouillir — "1 faut d'abord porter le lait a ébullition et puis le
retirer tout de suite de la cuisiniére."

L'ceuf a la coque parfait a-t-il été inventé?

Aimez-vous un ceuf 4 la coque, le matin, au petit déjeuner?
Combien de temps laissez-vous cuire cet ceuf? Employez-vous un
sablier, comme le faisaient nos grands-méres ou regardez-vous
votre montre? Etes-vous siir alors que votre ceuf est bien cuit,
comme vous le souhaitez? Difficile & dire car impossible de
regarder & l'intérieur de I'ceuf pour voir s'il a assez cuit.

Aujourd'hui, fini le sablier de grand-mére. L'ceuf a la coque

parfaitement cuit est peut-&tre au coin de la table. En effet, il y a
quelques jours, deux inventions ont été présentées a4 Londres, qui
permettent au consommateur de savoir, 4 la seconde pres, quand il faut Un sablier

retirer I'ceuf de la casserole.

"Lion Quality Eggs", un organisme britannique de contrdle de la




qualité des ceufs, a inventé un moyen qui permet de connaitre, a la seconde prés, si l'ceuf
w_, aassez cuit. Il s'agit d'un logo & I'encre noire qui apparait sur la coque de
lk I'ceuf au moment ou il est cuit comme vous le souhaitez. Les consommateurs
anglais — et peut-€tre bientdt aussi les consommateurs frangais — pourront
Lion Qu anwsdonc acheter des boites d'ceufs programmés qui montreront un logo qui
indiquera si I'ceuf est plut6t mou, s'il est 'a la coque' ou s'il est presque dur.

C'est donc au moment de 'achat d'une boite d'ceufs qu'il faudra faire trés attention de bien
choisir le type d'ceufs qu'on préfére. '

De son c6té, Ben Harris, un étudiant irlandais de 22 ans a présenté le 'PerfEGG' (I'ceuf
parfait). C'est un systéme qui permet de cuire un ceuf a une température constante
pendant huit minutes et trente secondes sans que 1'eau soit portée a ébullition. Selon
I'étudiant, ce systéme permet d'obtenir un ceuf a la coque parfait. "J'en avais assez de me
trouver tous les matins devant un ceuf trop cuit ou trop mou. Alors j'ai fabriqué le
PerfEGG™, nous a expliqué Ben Harris.

Source: Yahoo!Actualités

Questions

-t
.

Qu'est-ce qu'un 'ceuf a la coque'?

L

Quelles inventions permettant de cuire un ceuf 'parfait' ont été présentées a
Londres?

3. Comment le systéme inventé par 'Lion Quality Eggs' marche-t-il?

4. Le systéme inventé par 'Lion Quality Eggs' permet de cuire un ceuf de trois fagons
différentes. Quelles sont-elles?

5. Qu'est-ce que le PerfEGG'?

6. Combien de temps faut-il au PerfEGG pour cuire un ceuf?
7. D'aprés Ben Harris, pourquoi a-t-il fabriqué le PerfEGG?
8

Voici quatre fagons de préparer des ceufs. Qu'est-ce que vous préférez? Et
pourquoi?

Un ceuf sur le plat Des ceufs brouillés Une omelette Un ceuf a la coque

9. Aimez-vous les ceufs a la coque? Si oui, comment les aimez-vous (mous, & la
coque, presque durs)? Comment les préparez-vous?



9. Aimez-vous les ceufs a la coque? Si oui, comment les aimez-vous (mous, a la
coque, presque durs)? Comment les préparez-vous?

10. "J'en avais assez de me trouver tous les matins devant..." Manger des ceufs tous les
matins, est-ce bon pour la santé? Pourquoi (pas)?

TOTAL: /40
BONNE CHANCE!



